
Una velada deliciosa, divertida y solidaria con las personas que conviven con el 
cáncer que visitan el centro Kālida Sant Pau. Disfrutarás de un menú delicioso 
preparado por Jubany Events.

1ª CENA-CONCIERTO KĀLIDA SANT PAU

Aperitivo Cocktail:
• Las mejores aceitunas del mundo.
• Tostadita de anchoa de la Escala.
• Macarón de carrot cake salado.
• Corazón de lechuga rellena de ensalada 

César.
• Chupa-chup de foie y chocolate blanco.
• Tartar de atún con crujiente de alga nori.
• Bomba de sepia.
• Brioix de chilly crab FOC – Singapur.
• Croqueta melosa de jamón ibérico.
• Copa de cava de bienvenida.

En la mesa:
• Canelón de calabacín con marisco y 

verduritas frescas.
• Lubina “sin faena” con su suquet y hoja de  

ostra.

Selecció de vins
• Cava Ars Collecta Blanc de Blancs Reserva, 

D.O. Cava.
• Raimat Chardonnay Ecológico, D.O. 

Costers del Segre.
• Viña Pomal Crianza, D.O.C. Rioja.

Los Postres:
• La Avellana crocante de chocolate con 

helado de strattiattella.

Cafés e infusiones: 
• Lima limón helada
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